
NIVEL: CÓDIGO:

TECNICO

INICIO FICHA: FIN LECTIVA TERMINACION

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM
8:30 AM
9:00 AM
9:30 AM

10:00 AM

10:00 AM
11:00 AM

11:30 AM
12:00 PM

12:00 PM

1:00 PM
1:30 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM
5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM
9:00 PM
9:30 PM

10:00 PM

Competencia Resultado de Aprendizaje Horas Instructor
35910 - CONTROLAR EL 
MANEJO DE LAS 
MATERIAS PRIMAS EN 
LA PRODUCCIÓN DE 

544806 - 3. 
ALMACENAR 
MATERIAS PRIMAS 
TENIENDO EN CUENTA 

64

JORGE ALBERTO OSPINA
36566 - MANIPULAR 
ALIMENTOS DE 
ACUERDO CON 
NORMATIVIDAD 

532741 - 3. APLICAR 
PRÁCTICAS 
HIGIÉNICAS Y 
MEDIDAS DE 

32

CESAR AUGUSTO TORRES
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE 

534283 - 05 
COMUNICARSE DE 
MANERA SENCILLA EN 
INGLÉS EN FORMA 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 

534285 - 06 
PONER EN PRÁCTICA 
VOCABULARIO BÁSICO 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 
LAS CIENCIAS 

532757 - 
2.CORRELACIONAR  
LOS  FENÓMENOS,  

16

ANGELICA MARIA OSPINA
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 
LAS CIENCIAS 

532758 - 1.DESCRIBIR  
LOS  FENÓMENOS,  
PRINCIPIOS  Y  LEYES  

16

ANGELICA MARIA OSPINA
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 
LAS CIENCIAS 

532760 - 3.USAR  
PRINCIPIOS  Y  LEYES  
DE  LA  QUÍMICA  EN  

16

ANGELICA MARIA OSPINA
37802 - DESARROLLAR 
PROCESOS DE 
COMUNICACIÓN 

 534278 - 3
    VALIDAR

   LA

12

JUAN ESTEBAN ISAZA
37802 - DESARROLLAR 
PROCESOS DE 

 534279 - 1 
 INTERPRETAR

12 JUAN ESTEBAN ISAZA
37802 - DESARROLLAR 
PROCESOS DE 

 534280 - 2
    DECODIFICAR

12 JUAN ESTEBAN ISAZA
37802 - DESARROLLAR 
PROCESOS DE 
COMUNICACIÓN 

 534281 - 4
    APLICAR

   ACCIONES

12
JUAN ESTEBAN ISAZA

37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

551643 - 5. 
PRESENTAR 

84 SEBASTIAN BETANCOURT-JORGE OSPINA
37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

551644 - 4. ELABORAR 
PRODUCTOS DE 

84 JORGE GOMEZ- YOLANDA MENDOZA
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543605 - 4.VERIFICAR 
LOS RESULTADOS DE 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543606 - 2.PLANTEAR 
PROBLEMAS 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543607 - 1.IDENTIFICAR 
SITUACIONES 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543608 - 
3.SOLUCIONAR 

12 ORLANDO VANEGAS
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543633 - 1. INTEGRAR  
ELEMENTOS  DE  LA  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543634 - 
3.ESTRUCTURAR EL 

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543635 - 4.VALORAR  
LA  PROPUESTA  DE  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543636 - 
2.CARACTERIZAR LA 

12 DIANA ISABEL PERDOMO

11:30 AM

2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM

2:00 PM

8:30 PM
9:00 PM

5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM

FICHA: PROGRAMA DE FORMACIÓN: VERSIÓN:

2617699 TÉCNICO EN COCINA

AMBIENTE: GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO:

DESARROLLAR PROCESOS DE 
COMUNICACIÓN EFICACES Y 
EFECTIVOS -  JUAN ESTEBAN 

ISAZA

CÓDIGO PROYECTO: PROYECTO FORMATIVO:

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - YOLANDA 
MARIA MENDOZA

Razonar cuantitativamente frente a 
situaciones susceptibles - ORLANDO 

VANEGAS

Gestionar procesos propios de la cultura 
emprendedora y empresarial - DIANA 

ISABEL PERDOMO

8:30 AM
9:00 AM

12:00 PM

12:30 PM
1:00 PM

1:30 PM

10:00 AM

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - SEBASTIAN 
BETANCOURT

Preparar alimentos de acuerdo con la 
orden de producción y procedimiento 
técnico - JORGE ALBERTO OSPINA

HORA

6:00 AM
6:30 AM
7:00 AM

MANIPULAR ALIMENTOS DE 
ACUERDO CON 

NORMATIVIDAD VIGENTE - 
CESAR AUGUSTO TORRES

Preparar alimentos de acuerdo 
con la orden de producción y 

procedimiento técnico - 
SEBASTIAN BETANCOURT

9:30 AM

7:30 AM
8:00 AM

CONTROLAR EL MANEJO DE 
LAS MATERIAS PRIMAS - 
JORGE ALBERTO OSPINA

INTERACTUAR EN LENGUA 
INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA - JUAN ESTEBAN 

ISAZA

10:30 AM

11:00 AM

1

2

COCINA EXPERIMENTAL SEBASTIAN BETANCOURT

4:30 PM

9:30 PM

Preparar alimentos de acuerdo 
con la orden de producción y 

procedimiento técnico - JORGE 
EDUARDO GOMEZ APLICACIÓN DE 

CONOCIMIENTOS DE LAS 
CIENCIAS NATURALES - 

ANGELICA MARIA OSPINA



NIVEL: CÓDIGO:

TECNICO

INICIO FICHA: FIN LECTIVA TERMINACION

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM
8:30 AM
9:00 AM
9:30 AM

10:00 AM

10:00 AM
11:00 AM

11:30 AM
12:00 PM

12:00 PM

1:00 PM
1:30 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM
5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM
9:00 PM
9:30 PM

10:00 PM

Competencia Resultado de Aprendizaje Horas Instructor
35910 - CONTROLAR EL 
MANEJO DE LAS 
MATERIAS PRIMAS EN 
LA PRODUCCIÓN DE 

544806 - 3. 
ALMACENAR 
MATERIAS PRIMAS 
TENIENDO EN CUENTA 

64

JORGE ALBERTO OSPINA
36566 - MANIPULAR 
ALIMENTOS DE 
ACUERDO CON 
NORMATIVIDAD 

532741 - 3. APLICAR 
PRÁCTICAS 
HIGIÉNICAS Y 
MEDIDAS DE 

32

CESAR AUGUSTO TORRES
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE 

534283 - 05 
COMUNICARSE DE 
MANERA SENCILLA EN 
INGLÉS EN FORMA 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 

534285 - 06 
PONER EN PRÁCTICA 
VOCABULARIO BÁSICO 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532746 - 4. 
IMPLEMENTAR UN 
PLAN DE ERGONOMÍA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532747 - 2. PRACTICAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
MEDIANTE LA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532748 - 1. 
DESARROLLAR 
HABILIDADES 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532749 - 3.EJECUTAR  
ACTIVIDADES  DE  
ACONDICIONAMIENTO  

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 

532757 - 
2.CORRELACIONAR  

16 ANGELICA MARIA OSPINA
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 

532758 - 1.DESCRIBIR  
LOS  FENÓMENOS,  

16 ANGELICA MARIA OSPINA
37801 - APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE 

532760 - 3.USAR  
PRINCIPIOS  Y  LEYES  

16 ANGELICA MARIA OSPINA
37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

551643 - 5. 
PRESENTAR 

84 SEBASTIAN BETANCOURT-JORGE OSPINA
37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

551644 - 4. ELABORAR 
PRODUCTOS DE 

84 JORGE GOMEZ- YOLANDA MENDOZA
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543605 - 4.VERIFICAR 
LOS RESULTADOS DE 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543606 - 2.PLANTEAR 
PROBLEMAS 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543607 - 1.IDENTIFICAR 
SITUACIONES 

12 ORLANDO VANEGAS
38560 - Razonar 
cuantitativamente frente a 

543608 - 
3.SOLUCIONAR 

12 ORLANDO VANEGAS
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543633 - 1. INTEGRAR  
ELEMENTOS  DE  LA  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543634 - 
3.ESTRUCTURAR EL 

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543635 - 4.VALORAR  
LA  PROPUESTA  DE  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543636 - 
2.CARACTERIZAR LA 

12 DIANA ISABEL PERDOMO

1

10:30 AM

11:00 AM

2617694 TÉCNICO EN COCINA

AMBIENTE: GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO:

11:30 AM

HORA

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM

FICHA:

COCINA EXPERIMENTAL SEBASTIAN BETANCOURT

PROGRAMA DE FORMACIÓN: VERSIÓN:

9:30 PM

2

8:30 PM

5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM

9:00 PM

5:00 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM

7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM

CÓDIGO PROYECTO: PROYECTO FORMATIVO:

8:30 AM
9:00 AM

9:30 AM

10:00 AM

12:00 PM

12:30 PM
1:00 PM

1:30 PM

4:00 PM
4:30 PM

6:00 AM

Razonar cuantitativamente - 
ORLANDO VANEGAS

INTERACTUAR EN LENGUA 
INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA - JUAN ESTEBAN 

ISAZA

MANIPULAR ALIMENTOS - 
CESAR AUGUSTO TORRES

Preparar alimentos de acuerdo 
con la orden de producción y 

procedimiento técnico - 
SEBASTIAN BETANCOURT

CONTROLAR EL MANEJO DE 
LAS MATERIAS PRIMAS - 
JORGE ALBERTO OSPINA

Gestionar procesos propios de la cultura 
emprendedora y empresarial - DIANA 

ISABEL PERDOMO

Preparar alimentos de acuerdo con la 
orden de producción y procedimiento 

técnico - YOLANDA MARIA MENDOZA

APLICACIÓN DE 
CONOCIMIENTOS DE LAS 
CIENCIAS NATURALES - 

ANGELICA MARIA OSPINA

GENERAR HÁBITOS 
SALUDABLES DE VIDA  - 

CARLOS ALBERTO GUERRERO

Preparar alimentos de acuerdo 
con la orden de producción y 

procedimiento técnico - JORGE 
ALBERTO OSPINA

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - SEBASTIAN 
BETANCOURT

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - JORGE 
EDUARDO GOMEZ



NIVEL: CÓDIGO:

TECNICO

INICIO FICHA: FIN LECTIVA TERMINACION

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM
8:30 AM
9:00 AM
9:30 AM

10:00 AM

10:00 AM
11:00 AM

11:30 AM
12:00 PM

12:00 PM

1:00 PM
1:30 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM
5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM
9:00 PM
9:30 PM

10:00 PM

Competencia Resultado de Aprendizaje Horas Instructor
35910 - CONTROLAR EL 
MANEJO DE LAS 
MATERIAS PRIMAS EN 
LA PRODUCCIÓN DE 

544808 - 2.SOLICITAR 
MATERIAS PRIMAS DE 
ACUERDO CON 
ÓRDENES DE 

64

JORGE ALBERTO OSPINA
36566 - MANIPULAR 
ALIMENTOS DE 
ACUERDO CON 
NORMATIVIDAD 

543637 - 2.EFECTUAR 
OPERACIONES  DE 
LIMPIEZA Y 
DESINFECCIÓN EN 

32

CESAR AUGUSTO TORRES
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE 

534282 - 03 
PARTICIPAR EN 
INTERCAMBIOS 
CONVERSACIONALES 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 

534286 - 04 
LLEVAR A CABO 
ACCIONES DE MEJORA 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532746 - 4. 
IMPLEMENTAR UN 
PLAN DE ERGONOMÍA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532747 - 2. PRACTICAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
MEDIANTE LA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532748 - 1. 
DESARROLLAR 
HABILIDADES 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532749 - 3.EJECUTAR  
ACTIVIDADES  DE  
ACONDICIONAMIENTO  

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

532763 - 2. ELABORAR 
PRODUCTOS DE 

84 SEBASTIAN BETANCOURT- YOLANDA MENDOZA - JORGE OSPINA- JORGE GOMEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532774 - 01- Reconocer 
el trabajo como factor de 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532775 - 03- Practicar 
los derechos 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532776 - 04- Participar 
en acciones solidarias 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532777 - 02- Valorar la 
importancia de la 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543633 - 1. INTEGRAR  
ELEMENTOS  DE  LA  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543634 - 
3.ESTRUCTURAR EL 

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543635 - 4.VALORAR  
LA  PROPUESTA  DE  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543636 - 
2.CARACTERIZAR LA 

12 DIANA ISABEL PERDOMO

FICHA: PROGRAMA DE FORMACIÓN: VERSIÓN:

TÉCNICO EN COCINA

AMBIENTE: GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO:

Preparar alimentos de acuerdo 
con la orden de producción y 

procedimiento técnico -YOLANDA 
MENDOZA

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - JORGE 
ALBERTO OSPINA

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 

procedimiento técnico - JORGE 
EDUARDO GOMEZ

CÓDIGO PROYECTO: PROYECTO FORMATIVO:

9:30 AM

7:30 AM
8:00 AM

Preparar alimentos de acuerdo con 
la orden de producción y 
procedimiento técnico - 

SEBASTIAN BETANCOURT

CONTROLAR EL MANEJO DE 
LAS MATERIAS PRIMAS - 
JORGE ALBERTO OSPINA

HORA

6:00 AM
6:30 AM
7:00 AM

2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM

2:00 PM

8:30 AM
9:00 AM

10:00 AM
10:30 AM

11:00 AM
11:30 AM

12:00 PM

12:30 PM
1:00 PM

1:30 PM

4:00 PM
4:30 PM

9:30 PM

8:30 PM
9:00 PM

5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM

1

2

COCINA PRODUCCION JORGE ALBERTO OSPINA

2671150

Gestionar procesos propios de la 
cultura emprendedora y 

empresarial  - DIANA ISABEL 
PERDOMO

MANIPULAR ALIMENTOS - 
CESAR AUGUSTO TORRES

GENERAR HÁBITOS 
SALUDABLES DE VIDA  - 

CARLOS ALBERTO GUERRERO

INTERACTUAR EN LENGUA 
INGLESA DE FORMA ORAL Y 

ESCRITA - JUAN ESTEBAN ISAZA

Ejercer derechos fundamentales del 
trabajo  



NIVEL: CÓDIGO:

TECNICO

INICIO FICHA: FIN LECTIVA TERMINACION

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM
8:30 AM
9:00 AM
9:30 AM

10:00 AM

10:00 AM
11:00 AM

11:30 AM
12:00 PM

12:00 PM

1:00 PM
1:30 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM
5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM
9:00 PM
9:30 PM

10:00 PM

Competencia Resultado de Aprendizaje Horas Instructor
35910 - CONTROLAR EL 
MANEJO DE LAS 
MATERIAS PRIMAS EN 
LA PRODUCCIÓN DE 

544808 - 2.SOLICITAR 
MATERIAS PRIMAS DE 
ACUERDO CON 
ÓRDENES DE 

64

JORGE ALBERTO OSPINA
36566 - MANIPULAR 
ALIMENTOS DE 
ACUERDO CON 
NORMATIVIDAD 

543637 - 2.EFECTUAR 
OPERACIONES  DE 
LIMPIEZA Y 
DESINFECCIÓN EN 

32

CESAR AUGUSTO TORRES
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA DENTRO DE 

534282 - 03 
PARTICIPAR EN 
INTERCAMBIOS 
CONVERSACIONALES 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37714 - INTERACTUAR 
EN LENGUA INGLESA 
DE FORMA ORAL Y 

534286 - 04 
LLEVAR A CABO 
ACCIONES DE MEJORA 

30

JUAN ESTEBAN ISAZA
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532746 - 4. 
IMPLEMENTAR UN 
PLAN DE ERGONOMÍA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532747 - 2. PRACTICAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
MEDIANTE LA 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532748 - 1. 
DESARROLLAR 
HABILIDADES 

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37800 - GENERAR 
HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA MEDIANTE LA 

532749 - 3.EJECUTAR  
ACTIVIDADES  DE  
ACONDICIONAMIENTO  

12

CARLOS ALBERTO GUERRERO
37948 - Preparar 
alimentos de acuerdo con 

532763 - 2. ELABORAR 
PRODUCTOS DE 

84 SEBASTIAN BETANCOURT - YOLANDA MENDOZA - JORGE GOMEZ - JORGE OSPINA
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532774 - 01- Reconocer 
el trabajo como factor de 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532775 - 03- Practicar 
los derechos 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532776 - 04- Participar 
en acciones solidarias 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38558 - Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo 

532777 - 02- Valorar la 
importancia de la 

12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543633 - 1. INTEGRAR  
ELEMENTOS  DE  LA  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543634 - 
3.ESTRUCTURAR EL 

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543635 - 4.VALORAR  
LA  PROPUESTA  DE  

12 DIANA ISABEL PERDOMO
38561 - Gestionar 
procesos propios de la 

543636 - 
2.CARACTERIZAR LA 

12 DIANA ISABEL PERDOMO

12:00 PM

12:30 PM
1:00 PM

1:30 PM
2:00 PM

9:00 PM
9:30 PM

1

2

COCINA PRODUCCION JORGE ALBERTO OSPINA

CÓDIGO PROYECTO: PROYECTO FORMATIVO:

Preparar alimentos - SEBASTIAN 
BETANCOURT

FICHA: PROGRAMA DE FORMACIÓN: VERSIÓN:

2671149 TÉCNICO EN COCINA

AMBIENTE: GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO:

HORA

6:00 AM
6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM

INTERACTUAR EN LENGUA 
INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA  - JUAN ESTEBAN 

ISAZA

6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM

8:30 AM

5:30 PM
5:00 PM

2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM

11:30 AM

9:00 AM

9:30 AM

10:00 AM
10:30 AM

11:00 AM

Preparar alimentos - 
YOLANDA MENDOZA

Preparar alimentos - 
JORGE EDUARDO 

GOMEZ

CONTROLAR EL MANEJO 
DE LAS MATERIAS 
PRIMAS  - JORGE 
ALBERTO OSPINA

Preparar alimentos - JORGE 
ALBERTO OSPINA

Ejercer derechos fundamentales - 
OSCAR ALBERTO LOPEZ

Gestionar procesos propios de la 
cultura emprendedora y empresarial - 

 DIANA ISABEL PERDOMO

GENERAR HÁBITOS SALUDABLES 
DE VIDA - CARLOS ALBERTO 

GUERRERO

MANIPULAR ALIMENTOS - 
CESAR AUGUSTO TORRES



NIVEL: CÓDIGO:

TECNICO

INICIO FICHA: FIN LECTIVA TERMINACION

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES SABADO

6:30 AM
7:00 AM
7:30 AM
8:00 AM
8:30 AM
9:00 AM
9:30 AM

10:00 AM

10:00 AM
11:00 AM

11:30 AM
12:00 PM

12:00 PM

1:00 PM
1:30 PM

2:00 PM
2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM
5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM
8:30 PM
9:00 PM
9:30 PM

10:00 PM

Competencia Resultado de Aprendizaje Horas Instructor
APLICAR PRÁCTICAS DE 
PROTECCIÓN 
AMBIENTAL, SEGURIDAD 22060150102 EFECTUAR LAS ACCIONES PARA LA PREVENCIÓN Y CONTROL DE LA PROBLEMÁTICA AMBIENTAL12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
APLICAR PRÁCTICAS DE 
PROTECCIÓN 
AMBIENTAL, SEGURIDAD 

22060150101 INTERPRETAR LOS PROBLEMAS AMBIENTALES Y DE SST TENIENDO EN CUENTA LOS PLANES Y12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
APLICAR PRÁCTICAS DE 
PROTECCIÓN 
AMBIENTAL, SEGURIDAD 

22060150103 VERIFICAR LAS CONDICIONES AMBIENTALES Y DE SST ACORDE CON LOS LINEAMIENTOS12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
APLICAR PRÁCTICAS DE 
PROTECCIÓN 
AMBIENTAL, SEGURIDAD 

22060150104 REPORTAR LAS CONDICIONES Y ACTOS QUE AFECTEN LA PROTECCIÓN DEL MEDIO AMBIENTE Y12 OSCAR ALBERTO LOPEZ
Ejercer derechos 
fundamentales del 
trabajo en el marco de la 

02- Valorar la importancia de la ciudadanía laboral con base en el estudio de los derechos humanos y fundamentales en el trabajo.12 ANGELICA MARIA BEJARANO
Ejercer derechos 
fundamentales del 

03- Practicar los derechos fundamentales en el trabajo de acuerdo con la Constitución Política y los Convenios12 ANGELICA MARIA BEJARANO
Ejercer derechos 
fundamentales del 

01- Reconocer el trabajo como factor de movilidad social y transformación vital con referencia a la fenomenología y a los12 ANGELICA MARIA BEJARANO
Ejercer derechos 
fundamentales del 

04- Participar en acciones solidarias teniendo en cuenta el ejercicio de los derechos humanos, de los pueblos y de la12 ANGELICA MARIA BEJARANO
Gestionar procesos 
propios de la cultura 

24020152902 CARACTERIZAR LA IDEA DE NEGOCIO TENIENDO EN CUENTA LAS OPORTUNIDADES Y12 DIANA ISABEL PERDOMO
Gestionar procesos 
propios de la cultura 

24020152903 ESTRUCTURAR EL PLAN DE NEGOCIO DE ACUERDO CON LAS CARACTERÍSTICAS12 DIANA ISABEL PERDOMO
Gestionar procesos 
propios de la cultura 

24020152901 INTEGRAR ELEMENTOS DE LA CULTURA EMPRENDEDORA TENIENDO EN CUENTA EL PERFIL12 DIANA ISABEL PERDOMO
Gestionar procesos 
propios de la cultura 

24020152903 VALORAR LA PROPUESTA DE NEGOCIO CONFORME CON SU ESTRUCTURA Y NECESIDADES DEL12 DIANA ISABEL PERDOMO
INTERACTUAR EN 
LENGUA INGLESA DE 

24020250106 PONER EN PRACTICA VOCABULARIO BÁSICO Y EXPRESIONES COMUNES DE SU ÁREA32 JUAN ESTEBAN ISAZA
INTERACTUAR EN 
LENGUA INGLESA DE 

24020250104 LLEVAR A CABO ACCIONES DE MEJORA RELACIONADAS CON EL INTERCAMBIO DE INFORMACIÓN32 JUAN ESTEBAN ISAZA
ACONDICIONAR 
COBERTURA DE 

29080501104 ESTIMAR LOS DEFECTOS EN LOS PRODUCTOS DE CHOCOLATERÍA ACUERDO A CRITERIO24 CESAR AUGUSTO TORRES
ALMACENAR 
PRODUCTOS 

29080101003 INVENTARIAR LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS ALMACENADOS TENIENDO EN CUENTA EL19.2 CESAR AUGUSTO TORRES
ELABORAR PRODUCTOS 
DE PASTELERÍA DE 

29080106302 ELABORAR PRODUCTOS DE PASTELERÍA, SEGÚN CRITERIOS TÉCNICOS, CARACTERÍSTICAS Y96 CESAR AUGUSTO TORRES
HIGIENIZAR PLANTA DE 
ALIMENTOS SEGÚN 

29080109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO EN CUENTA LAS NECESIDADES DE LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS.24 CESAR AUGUSTO TORRES

2:00 PM

8:30 AM
9:00 AM

10:00 AM
10:30 AM

11:00 AM
11:30 AM

12:00 PM Ejercer derechos 
fundamentales del trabajo - 

ANGELICA MARIA 
BEJARANO

APLICAR PRÁCTICAS DE 
PROTECCIÓN AMBIENTAL, 

SEGURIDAD Y SALUD - 
OSCAR ALBERTO LOPEZ

ELABORAR PRODUCTOS DE 
PASTELERÍA - CESAR 

AUGUSTO TORRES

Gestionar procesos propios de la 
cultura emprendedora y 

empresarial - DIANA ISABEL 
PERDOMO

12:30 PM
1:00 PM

1:30 PM

FICHA: PROGRAMA DE FORMACIÓN: VERSIÓN:

TÉCNICO EN PASTELERIA

AMBIENTE: GESTOR DE PROYECTO/DIRECTOR DE GRUPO:

CÓDIGO PROYECTO: PROYECTO FORMATIVO:

DESARROLLAR 
PROCESOS DE 
COMUNICACIÓ
N EFICACES Y 
EFECTIVOS - 
MARIA INES 
AMEZQUITA

ALMACENAR PRODUCTOS 
ALIMENTICIOS  - CESAR 

AUGUSTO TORRES

HORA

6:00 AM
6:30 AM
7:00 AM

INTERACTUAR EN LENGUA 
INGLESA DE FORMA ORAL Y 
ESCRITA  - JUAN ESTEBAN 

ISAZA

9:30 AM

7:30 AM
8:00 AM

ELABORAR PRODUCTOS DE 
PASTELERÍA - CESAR 

AUGUSTO TORRES

ELABORAR PRODUCTOS DE 
PASTELERÍA - CESAR 

AUGUSTO TORRES

HIGIENIZAR PLANTA DE 
ALIMENTOS - CESAR 
AUGUSTO TORRES

ACONDICIONAR COBERTURA DE 
CHOCOLATE - CESAR AUGUSTO 

TORRES

9:30 PM

2:30 PM
3:00 PM
3:30 PM
4:00 PM
4:30 PM

8:30 PM
9:00 PM

5:00 PM
5:30 PM
6:00 PM
6:30 PM
7:00 PM
7:30 PM
8:00 PM

1

2

REPOSTERIA CESAR AUGUSTO TORRES

2671155
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